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PER UN TURISTA su 10, Ferra -
ra è sinonimo di 'buon cibo' e
quanti hanno avuto la possibilità
di trascorrere una vacanza nella
nostra provincia promuovono la
cucina ferrarese con un 8 pieno .
E' quanto emerge da una recente
indagine della Camera di Com-
mercio, realizzata nel l'ambito
dell 'Osservatorio dell'economia .
E visto che la domanda turistica
della 'Ferrara gastronomica' si di -
mostra in crescita, vale la pena -
per l'Ente di Largo Castello - d i
far `assaggiare' a quanti scelgon o
un viaggio nel nostro territorio i
sapori ferraresi più genuini, pro -
muovendo così prodotti e turi-
smo. Come? Attraverso la più in-
cisiva ambasciatrice del gusto e
del palato, cioè la ristorazione,
che con il progetto varato dalla

giunta della Camera di Commer-
cio avra, a breve, la possibilità di
certificare la propria `ferraresàà' e
la qualità dei prodotti offerti alla
clientela con un bollino Doc .
Del resto, parlano i numeri : in
provincia di Ferrara, il settor e

agroalimentare rappresenta u n
terzo delle imprese attive . E negl i
ultimi 12 mesi, con l'eccezione
delle attività agricole, gli altri set-
tori hanno praticamente tenut o
tutti le proprie numerosità, co n
aumenti, in particolare, proprio

nella ristorazione (vedi grafico a
lato) . E (come dimostra il grafico
sotto) la ripresa dell'export per i
prodotti ferraresi, registrata nei
pri mi nove niesi del 2010, non p0-
terva non riguardare anche il set-
tore agroalimentare + 18,9%) :

in crescita la domanda, turistic a
della 'Ferrara gastronomica'
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Prodo tpie negozi e rist :ant
Bando della me di Commercio per :costituzione di una rete di scambio
UNA RETE di produttori, risto-
ratori, albergatori e commercian-
ti, un sito web promozionale ag-
giornato in tempo reale, settima -
ne durante le quali sarà possibil e
degustare le specialità ferraresi a
prezzo concordato, e tanto altro
ancora. . .
Questo è `Ospitalità Tipica Ferra -
rese ', il progetto promosso dalla
Camera di Commercio per favori -
re, anche attraverso contributi a
fondo perduto (previsti in un ban-
do che uscirà il 15 febbraio), l 'inte -
grazione tra la rete commerciale e
le imprese dell 'agricoltura, artigia-
nali e manifatturiere caratterizza -
te da produzioni tipiche e di quali-
tà .
Un progetto articolato, quello
pensato dall'Ente di Largo Castel-
lo, che si avvale del contributo del -
le associazioni di categoria e che
prevede, tra le varie iniziative, la
creazione di un marchio identifi-
cativo dei prodotti tipici e tradi-
zionali locali, la presentazione di
questi prodotti su un apposito por-
tale internet, l'organizzazione di
seminari e di percorsi formativ i
per le imprese d .ell'agr'o-alimenta -
re, dell ' artigianato, della ristora-
zione e del turismo legate alla pro -
mozione e alla commercializzazio -
ne dei prodotti tipici .
Una rete, insomma, dì scamb i
commerciali ma anche di servizi ,
di conoscenze e di promozione re-
ciproca volta a valorizzare l ' imma -

Carlo Alberto Ronearati

gine di Ferrara nel suo comples-
so, tanto come meta turistica ch e
come terra di origine di produzio-
ni di qualità agroalimentari e non
solo .

«VEICOLARE i valori dello 'sti-
le ferrarese' di accoglienza attra -

verso la tutela della qualità dell e
nostre produzioni, del saper fare
legato alla tradizione locale e ai
luoghi di origine della nostra ga-
stronomia costituisce la peculiar'i-
ta di questo importante progetto ,
che trova nella partecipazione de -

gli imprenditori un valore aggiun-
to insostituibile» ha sottolineato
Carlo Alberto Roncarati, presi-
dente della Camera di Commer-
cio di Ferrara .
«Le imprese che aderiranno alla
Rete - ha proseguito Roncarat i
sottoscriveranno un preciso disci-

plinare e faranno delle produzio-
ni tipiche di qualità l'elemento ca-
ratterizzante del proprio assorti -
mento, riscoprendone gli origina-
ri legami con il territorio di appar -

tenenza e con la stagionalità delle
sue colture, ragione prima della
straordinaria ricchezza della cuci -

na ferrarese, apprezzata in tutto i l
mondo» .

TO ANNO al bando, esso pre-
vede contributi a fondo perduto,
fino a un massimo di 4 .500 curo ,
alle strutture ricettive, agli eserci-
zi di vicinato, alle botteghe ali-
mentari, ai bar e ai ristorai ti che :
destinino una pane dei propri spa-
zi espositivi ad ospitare un 'ango-
lo del turismo e dei prodotti tipi -
ci' ; offrano un `menù di degusta-
zione' completo (oppure una cola-
zione), redatto in almeno due lin-
gue, relativo alla tradizione gastro -
nomic,ea locale e realizzato con pre -
valenza di prodotti tipici della
provincia di Ferrara .
Saranno sostenute, in particolare ,
le spese per l'acquisto di attrezza-
ture e di scaffali espositivi, la rea-
lizzazione di materiale promozio-
nale e pubblicitario (sito internet ,
depliants, brochure, video, menu ,
ecc .), l 'acquisto di prodotti tipici
agroalimentari ed artigianali di
qualità . E in caso di progetti ch e
prevedano la stipulazione di speci-
fici accordi di filiera o di contratti
pluriennali di fornitura della du-
rata minima di 3 anni, il contribu-
to della Camera di Commercio
passa dal 50 al 60% del totale .
Per i :nfarmazioni è possibile rivol -
gersi agli uffici della Camera d i
Commercio (telefono 0532
783.813-820) o consultare il sito
www .fe .camcom .i t

dieci comandamenti per e imprese
t)UY: :.i d comandamenti perle imprese che intendono aderi-
re Faida Rete ;

d . avere sede liti_ii £ provincia di Ferrara;
2, non aver commesse reati di t'ode aiímenì :are da alinono
? anni ;n

» 3, offkr ire, per tutto Carino, a-/mene ne menti di degustazio-
ne completo (da variare secondo ia stagicendif :a de& prt£iiot-
d) velai:ive aiÈ ;à tradizione gastronomica lot aie e realizzato
con prevalenza di prodotti tipici e tradizionali fe.i°rares;
-t offrire dY3't fi'a e informativo sui progetto ., suite produzio-
ni agroaiìr-r-sentari, artigianali e tipiche dei territorio ;
. collaborare ad adoni di educazione alimentare ;

6, verificare i€ gradimento dei servizi offerti ;
7 . disporre dì personale di servizio adeguatamente prepara-
to mallo ricette e sulle produzioni tipiche ferraresi utilizzat e
e in distr°ibuzion e nella struttura ;
8, collaborare ad iniziative per le sviluppo e la divulgazion e
deiie conoscenze siììl'ideiitita locale e sui programmi cultua-
ralì dei territorio ;
9 . dare la propria dicponi :A t :-t a essere contattati dai pro-
duttori solezion a.t ii dalla Camera di Commercio ;

O . dare ifa propria disponibilità a sperimentare krnanie in -
n£>vatiL`e di filiera torta, a ospitare nei propri punti vendita ,
£:e>mpiit :ibiiinente con gli spazi a disposizione e senza oner i
diretti, iniziative di promozione organizzate dai predeii :o-
ri .
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